VORSPEISEN

Gemischte Sommersalate, Italienne Dressing, gerdstete Kerne | 9,50 (V)
Vitello Tonnato, frittierte Kapern | 18,50

Tatar vom Rinderfilet, StiRkartoffel, Petersilie | 19,50

Kurzgebratener Thunfisch, Gurke, Wasabi, Sesam | 21,50

Spargelsuppe | 10,50 (V)

Spargel

Spargel im Krautercrépes, Hausgemachte Sauce Hollandaise | 27,50 mit Schinken 30,00

Portion Spargel, Hausgemachte Sauce Hollandaise oder Mayonnaise | 34,00
dazu Butterkartoffeli oder Kratzete | 5,00

mit Wienerschnitzel | 15,00
mit 4st Gambas | 15,00

mit gemischtem Schinken | 8,50
mit 2 Medallion vom Wiesentdler Kalbsfilet |24,00

HAUPTSPEISEN

Rinderfilet, Pfefferrahmsauce, Zuckerschoten, Kichererbsen Polenta |150g 35,00 |250g 42,00
Rib-Eye-Steak 220g, Grillgemise, StiRkartoffel-Pommes | 37,00

Ganze Schwarzwald-Forelle, Zitronengras, Meersalzkartoffeln |33,00

Kalbsfilet aus dem Wiesental, Morchelrahmsauce, Gemiise der Saison, Spatzle | 44,00
Gerolltes Cordon Bleu, Sommergemiise, Pommes Dauphine | 30,50

Kalbsleber sauer oder in Butter, Rosti | 29,50

Wienerschnitzel, Pommes Frites | 29,50

Bitte sprechen Sie uns bei Allergenen und Unvertraglichkeiten an

KRONENMENU

Lachstataki, Spargel, Gin | 19,50

Tomaten-Kirsch Essenz | 10,00

Black Tiger Garnelen, Sellerievariation | 22,00
Geschmorter Kalbshals, Chinakohl, Facherkartoffeln | 29,00

Marinierte Erdbeeren, Vanillecreme, Tonkabohnen Eis | 12,00

5 Gange 85,00 | Weinreise 38,00

4 Gange ohne Black Tiger Garnelen 65,00 | Weinreise 33,00

VEGETARISCHESMENU

Ziegenkadse, Spargel, Gin, Frihlingslauch | 17,00
Tomaten-Kirsch Essenz | 10,00

Ur-Karotte, Ingwer, Sanddorn | 17,00

Gegrillter Romersalat, Granatapfel, Polenta | 24,00
Marinierte Erdbeeren, Vanillecreme, Tonkabohnen Eis | 12,00

5 Gange 75,00
4 Gange 64,00
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